
Pudding cu muraturi

Am scris eu Pudding cu muraturi in titlu dar sa nu credeti ca e
vorba despre o reteta…dulce �
Ce va arat acum este o alta varianta a delicioaselor Yorkshire
Pudding, acele „cosulete” din aluat de clatite, care se pot umple
cu tot felul de bunatati. Acum, a fost randul muraturilor :)))

Ingrediente:

o portie de Yorkshire Pudding
500 g muraturi asortate
2 linguri smantana sau maioneza
sare si piper, dupa gust
masline verzi sau negre, pentru decor(optional)
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Mod de preparare:
Muraturi asortate, cam 500 g. de conopida, castraveti, gogosari,
mini-stiuleti de porumb din conserva, etc. care se maruntesc si se
amesteca ori cu 2 linguri smantana ori cu 2 linguri maioneza…eu am
ales maioneza �
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Se amesteca totul bine, se sareaza si se pipereaza dupa gust, dupa
care  intreaga  compozitie  se  repartizeaza  pe  puddinguri  si  se
orneaza cu felii de masline verzi sau negre.

Prezente pe masa de Craciun, langa banutii cu Camembert:
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