Pepene galben cu sunca

Pepene galben cu sunca, un aperitiv foarte usor de preparat si
foarte gustos!!

Ingrediente:

 un pepene/pomelo

» 100-200 g sunca

» sare, piper

 fol de dafin (optional)

Mod de preparare:

Taiati felii subtiri 100 g. sunca de Praga. Taiati in doua un
pepene galben:


https://www.laurasava.ro/pepene-galben-cu-sunca/

b

.S1 taiati-1 felii subtiri:

Asezati pe fiecare felie de pepene cate o foaie de dafin..eu n-am

mai pus, ca nu-i place lui Cipi [J ..si infasurati-o cu o felie de
sunca:


http://2.bp.blogspot.com/_prszrffyzpQ/Se3H3hb4b5I/AAAAAAAAN7s/taz8CqXlWUs/s1600-h/3.jpg

Fixati cu o scobitoare si dati la rece. Aici, langa rondele de
dovlecei cu branza:

Super-simplu si bun! :))
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