
Meniu pentru seara de Craciun

 

Meniul nostru de Craciun, si mai detaliat, in ordinea in care apar
�

 

Aperitivele:
– Saratele cu cascaval
– Carnati impanati cu branza
– Pudding cu muraturi
– Banuti cu Camembert

https://www.laurasava.ro/meniu-pentru-seara-de-craciun/
http://www.laurasava.ro/2007/02/27/saratele-cu-cascaval/
http://www.laurasava.ro/2007/02/28/carnati-impanati-cu-branza/
http://www.laurasava.ro/2007/02/27/pudding-cu-muraturi/
http://www.laurasava.ro/2007/02/27/banuti-cu-camembert/


Dulciurile:
– Steluta de Craciun
– Bradutii, Oamenii de zapada si Mosii Craciuni, la plural…caci am
facut cam multi din fiecare, dupa cum puteti vedea mai jos �

http://2.bp.blogspot.com/_prszrffyzpQ/SunNspJ8rEI/AAAAAAAARSI/KjPe7bU9Bo8/s1600-h/3.jpg
http://2.bp.blogspot.com/_prszrffyzpQ/SunNd2cz25I/AAAAAAAARSA/EKYIeHROvs0/s1600-h/7.jpg
http://1.bp.blogspot.com/_prszrffyzpQ/SunbJWIIPUI/AAAAAAAARTo/x27r498ePhM/s1600-h/4.jpg
http://www.laurasava.ro/2007/02/28/steluta-de-craciun/
http://www.laurasava.ro/2007/02/28/muffins-de-craciun/


Decoratiile din portocala, pe care le puteti face si voi, chiar
foarte usor…si de efect!!! �
Cam asa suna modul de preparare al acestor suporturi parfumate
pentru lumanari: pe partea de sus a unei portocale cu coaja groasa
desenati un cerc de dimensiunea unei lumanari in suport de metal,
ca acestea din poza:

Trasati apoi „meridiane” pe coaja portocalei pentru a obtine patru
parti egale.



Taiati „capacul” trasat cu un cutit ascutit, inclinand lama spre
inauntru. Scurgeti sucul din deschizatura si apoi infigeti
lumanarea in portocala.
Infigeti cuisoare pe conturul cercului, in jurul lumanarii, precum
si pe liniile ce impart portocala.
Frumoase si inedite, asa-i?! �

…masa cu dulciurile, cu „lumanarile” aprinse �



…si surpriza serii :)) …o casuta de turta dulce, asemanatoare celei
de aici (nici acum nu-mi vine sa cred ca am facut-o pentru a doua
oara � ) …si trenuletul de turta dulce, pentru iubitul meu
Bogdan!!! �

…aici, casuta luminata �

http://www.laurasava.ro/2007/03/01/casuta-de-turta-dulce/
http://www.laurasava.ro/2007/03/01/casuta-de-turta-dulce/



