
Limonada

Despre limonada mea delicioasa v-am amintit aici, la „barcutele” de
oua umplute…
…de-acolo s-a nascut ea, tonica si colorata :))
Pentru Bogdi meu iubit si toti prietenii lui!!!!

Ingrediente:

4 lamai
2 litri apa
zahar dupa gust sau miere
cuburi de gheata

Mod de preparare:
Pe (foarte) scurt, modul ei de preparare ar suna cam asa: se storc
lamaile; sucul rezultat se amesteca cu zahar dupa gust sau si mai
bine- miere. Se adauga apa, cuburi de gheata (mai ales daca e vara
� ) si se amesteca bine.

https://www.laurasava.ro/limonada/
https://www.laurasava.ro/2010/04/oua-umplute.html
https://www.laurasava.ro/2010/04/oua-umplute.html






Delicioasa!!! Si, daca vreti, puteti face cuburi de gheata…din
limonada �



Limonada bruna

https://www.laurasava.ro/limonada-bruna/


Aceasta limonada bruna este foarte revigoranta!!! Noua ne-a placut
foarte mult si ne-am distrat de minune ca niciunu’ dintre noi n-
avea chef sa manance castravetele � … care, de fapt, si-a meritat
pe deplin prezenta, dand o nota super-fresh bauturii. O limonada pe
care s-o imparti cu prietenii!
 

Ingrediente pentru 6-8 portii:

1 litru limonada
250 ml bere bruna
2 ramurele de menta proaspata
100 ml gin (optional)
3, 4 felii de castravete (optional)

http://www.laurasava.ro/2010/04/11/limonada/


1 portocala, taiata sferturi si apoi felii
1 lamaie, taiata sferturi si apoi felii
o mana cuburi de gheata

Mod de preparare:
Iata si ingredientele mele:

Fiindca lui Cipi nu-i prea place ginul, eu nu am pus decat vreo
doua linguri :))
Aici aveti limonada (o puteti prepara si cu apa minerala: din sucul
si coaja rasa de la 2 lamai, 200 g zahar si 1 l apa minerala):





Puneti menta, castravetele (doar cine nu se teme de senzatii noi �
) si gheata intr-o cana incapatoare, apoi adaugati berea si ginul.
Zdrobiti totul cu un sucitor si adaugati limonada.



Eu am facut poza in varianta ne-zdrobita � …caci am testat pe alte
2 pahare, cu zdrobituri…si nu mi-a placut cum arata…

Detaliu:



Poza finala:




