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Prajitura cu frisca si rom

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 17 ianuarie 2011

Prajitura cu frisca si rom: o prajitura fina si delicioasa!!
Dragilor, stiti prea bine cat de innebunita sunt eu dupa
ciocolata [] , dar aceasta prajitura cu frisca si rom, ..
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Prajitura Bounty Bars

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 16 ianuarie 2011

Dragii mei, aceasta prajitura, numita atat de apetisant
Prajitura Bounty Bars [J , este o minunatie dulce cu crema de
nuca de cocos si glazura de ciocolata, pe care am ..
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Piramida de ciocolata

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 29 decembrie 2010

Dragi prieteni, iata ca a mai trecut inca un an, cu bune si
cu rele, peste noi, si desi mi-ar fi placut sa va fiu mai
mult aproape, sa fiu ..
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Torturil

= SliderTorturi

Tort de banane si ciocolata

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 27 februarie 2008

Acum un an ( Doamne, timpul asta chiar ca zboara) pornind de
la sugestia sotului meu iubit Ciprian ( unde-i emoticonu’ ala
ce-si da ochii peste cap?! [J ) de ..
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Blat de tort cu unt

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 27 februarie 2008

Daca aveti pofta de un tort rapid, cu blat pufos si crema la
alegere [] , va sfatuiesc sa incercati aceasta reteta. Acest
blat cu unt seamana foarte mult cu ..
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Tort cu nuca si ciocolata

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 23 februarie 2008

Tort cu nuca si ciocolata, foarte gustos si foarte usor de
facut [J Ingrediente pentru cca. 12 felii Pentru aluat: — 150
g ciocolata amaruie — 120 g unt — ..
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Deserturli fara coacere

Fursecuri

Clatite, Vafe, Gofre
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