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Prajiturele cu portocale

scris de catre Laura Sava
scris de catre Laura Sava 28 noiembrie 2011
Prajiturele aromate cu portocala, pentru toti doritorii de

~ceva dulce”, rapid si delicios!!!! [J Ingrediente pentru 6
persoane: Aluat:— 125 g. unt- 125 g. faina- 125 g. zahar— 2
oua— ..
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Prajitura de post cu gem

scris de catre Laura Sava
scris de catre Laura Sava 20 noiembrie 2011

Dragii mei, astazi va invit la o felie de prajitura de post
cu gem si nuca, din foi de cartofi, un fel de Greta Garbo de
post [] , .
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Napolitane cu crema de cacao

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 14 noiembrie 2011

Astazi va aduc cele mai bune napolitane cu crema de cacao, de
post..in acest post al Craciunului, pe care am ales sa-l tin
cu toata inima, asa cum am facut-o ..
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Alte retete pentru cei miciBudinci, CremeDiverseTorturi

Crema de zahar ars cu dovleac

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 24 ianuarie 2010

As manca crema de zahar ars non-stop, mai ales crema de zahar
ars cu dovleac!!! Am ajuns la aceasta concluzie dupa
generoasele cantitati de dovleac si zahar ars ingerate de-a ..
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Placinta de dovleac, de post

scris de catre Laura Sava

scris de catre Laura Sava 24 noiembrie 2009

Am numit aceasta reteta placinta de dovleac, de post, desi
aduce mai mult a budinca [J , pentru ca nu contine lapte si
nici oua. Am zarit-o cu ceva timp ..
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Tort de cafea

scris de catre Laura Sava
scris de catre Laura Sava 3 noiembrie 2009

Acest tort de cafea e un tort de vis, un pseudo-tiramisu pe
care i l-am facut, cu toata inima, lui tati meu drag, de ziua
lui!!! De la el ..
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Fursecuri

Clatite, Vafe, Gofre


https://www.laurasava.ro/categorii/retete/desert/torturi/
https://www.laurasava.ro/tort-de-cafea/
https://www.laurasava.ro/author/laura-sava/
https://www.laurasava.ro/author/laura-sava/
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://www.laurasava.ro/tort-de-cafea/
https://x.com/intent/tweet?text=Check%20out%20this%20article:%20Tort%20de%20cafea%20-%20https://www.laurasava.ro/tort-de-cafea/
https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https%3A%2F%2Fwww.laurasava.ro%2Ftort-de-cafea%2F&media=https%3A%2F%2Fwww.laurasava.ro%2Fwp-content%2Fuploads%2F2009%2F11%2FTort-de-cafea_cu-crema-de-branza-si-frisca.jpg&description=Tort+de+cafea
mailto:?subject=Tort%20de%20cafea&BODY=https://www.laurasava.ro/tort-de-cafea/
https://www.laurasava.ro/desert/?print=pdf
https://www.laurasava.ro/desert/page/50/?print=pdf
https://www.laurasava.ro/desert/page/51/?print=pdf
https://www.laurasava.ro/desert/page/53/?print=pdf
https://www.laurasava.ro/desert/page/54/?print=pdf
https://www.laurasava.ro/desert/page/72/?print=pdf

Budinci, Creme
Checuri
Diverse

Inghetata
Bombhoane
Vegane

Conserve dulci



